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Blaw-weisse G'schichten

Das beliebte Oktoéerfat hat eine a Traditio \"

Das erste "Oktoberfest” wurde am 12. Oktober 78

ﬂWﬁWW aﬂemflcc/um Hochzedt des /7@/

rischen Kronprinzen L mit Prinzessin

Therese ( daher"Theresienwiese”)

An diesem Fest dmfﬁ‘a auch das bayrwc/w/ Volk
teilhaben. Den Ba:yem/ j@é@é da; Volks fe;t mit
Attraktionen, Bievbuden, en Speisen und,
Karussels so qut, dass ste sich kurzerhand ent-

schlossen, es von da an jedes Jjahr zu felern - das

Oktober/@:t war jeéorm

'l;
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Aus der Suppenschiissel

Allginer Maultaschensuppe

4,00

Leberknidelsuppe
mit frzkc/wm Kriutern und Brot
4,70

JckwammerL—Karto/j‘eL—
Siipnch

mit Champignons wnd Ziegenfrischkise

4,20

Wwtshaus

Bayré:c/w Schwmankerl

Obazda

Angemachter Camembert,
reich garniert

mit berﬁéfchem/ Krustenbrot
6,50

Al{giiuer Wurstsalat

mit Gurken- und Zwiebeé:tre%%
wmariniert, Bauernbrot

550

Leberkdseburger
mit Eisbery-, Krautsalat und sifsem Senf
4,50

Kleine Schweinshaxe
it Samerkraunt
5,90



KMt’WMV

Veﬁetukch

Allgiuer Karto Rahwmschwammerl
it mit cremigen lefyj‘w' nge i Sahwmesauce
%VM&#”J‘WV 3,90 m&tfemwwlk%dd 7,20
« Zﬁﬁr nGg-S pmat -A
Kaﬁrtojfeé »gourmet mit Km%mmm dse-
9 W mit S W'/m und sauce iiberbacken 9,50
Streifen vom Riucherlachs 6,90
it Kasespd
Kartoﬁ‘el,,M tevvan Herzhafte Kisespitzle mit
gefillt mit frischem Gemiise und, Wp;%wﬁst&tm Zwiebeln
Garnelen-Spiefs obendranf, dazw und . 7,90
—J’W;fa/mo und, Salatb e 8,90 Ricts Vej etarisch
mit jasc/wnorte//o wmeditervanem
Gewviise und, /Lerzhaﬁm
AZ@W Kiise iiberbacken 8,50
Salat
Salatteller ., Sennerin”
Griiner Blattsalat, Tomaten, Gurken, Ei und mit Al@a’w Kd;&rtrey'%m,
Joghurtdressing dazu bergisches Krustenbrot 820
Bauernsalat
kawkiﬁa Blattsalate mit Schwammerl, kfw/rpﬂﬁ& Croutons und, Ipeckmfeé
w Bakawu’covina@mtt& 8,80
Weléﬁ’t Salat
Vitaminreicher, jro/ier Salat in Honig-Balsamico -Dressing
mit zarter Hihnchenbrust, Krustenbrot 9,20
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| Wirtshaus
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Bayrische Spezialititen

Zwel Paav Schweinswiivstl
it Weinkraut und Brot
... oder wahlweise mit Piivee

A ebmdawa%W'Leberkﬁkeduitj}uggeémi
éayro':c/wm/ Krautsalat
zusitzlich mdit Bmtka/tzﬁelm

Ofenfrische Schweinshaxe
wiut Weinkraut und Brot
... oder mit 0r'%élwl Sesmumelknidel

Tafelipi

Zartes Rindfleisch in Wurzelsud, geqart
Apfel-Meervettichsauce, blanchiertes Gemdise und, Petersilienkartoffeln

Krustenbraten
mit Dunkelbiersauce, Apfeérotkoké und Semumelknidel

Holzfiller Mahlzeit
Minihaxe, JWW;&WBAM@%&:@/DWJWMM

dazw servieren wir $i tmnp]%a/tzﬁ%m
Brotzedt-Teller

Dq%{q& Wurstsorten, Schinken und Kise,
dazw reichen wiv Brotauswahl und Butter

Kisebrett fiiv 2 Personen
Diverse Kiseauswahl von Hart- und Weichkise
dazuw Brotauswahl und Butter

7,90
9,50

7,80
9,50

11,90

13,50

10,90

11,90

9,50




Ziejenbruc/v’s Wirtshausklasscker

lbiucﬁuwihxdiraugflhu%uuetatrahi
it IN%DMLSW und, mlathouqm

Garnelenspiefs auf Basilikum -Spaghetti

mit Oliven und Tomaten

Strveifen von dev Putenbrust
mit Penne Nudeln, ﬁwc/wm CMWMM i Rahm und, Kiise iberbacken

Schnitzel ,,Forster Liesel”
mit ﬁft}fc/mv qnons (i Sahmesauce,
Wirtshauspommes, Salate der Saison

Schweineschnitzel ,, Wiener Avt”

mit Kaisergemiise, Samce Hollandaise und Wirtshauspommees

Bliicherteller
Medaillons vom S ) medMWWmlf 2r-

sauce mit geschmorten mediterranem Gemdise und Rosmarinkarto

teaﬁ;vmwuyaqyentinéndhawoIubui
mit Kriuterbutter, Ré%e@amdm und Rosmrén/carto/j‘em

teaﬁ;vmwuya{yentinéndhawoIubui
mit Kriuterbutter, Ré%e@amdm und Rosmrén/carto/j‘em

Filetsteak “G

tiivymer”

mit Ristzwiebeln,” Grilltomate und Karto

850

10,50

11,90

10,90

14,50

79,90
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Horel | RestanranT | DarRoanten | CATeEmG | WW

Eiir unseve kletnen Giste

Reibedatschi
mApfdkomtt 430

Feine Eterspd
i Rahum mit ﬂzkc/wo C/w/n{%'ﬁmm 3,90

Das .Qli/ia zum JW

Katserschmavvrn
mit Rostnen und, Apfalmm 590

Ba}/rll.cc/w Creme
mit Himbeeren 4,00

Tivoler Apﬁktmdeé
mut Vandllesauce 4,60

Der Kaiserschimarvn

die Geschichte: Der bsterveichische Kaiser Franz Josef war Ende des 19.
Jahwhunderts vom Weq abgekomumen. Gegen Abend, erveichte er ein
Bauernhaus, wo er uww;me. Schlimmer sah es mit dem Essen
aus. Die Biunerin nabum, was ste zur Hand hatte - und als der Kaiser
das Essen dann lobte, meinte sie: ,Ach, das ist ja nur ein

Schimarrn. " Worauf Franz Josef entgequete: ,Ja aber ein richtiger
Kacserschimarrn!”
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Horow | ResTaurant

Das deytsche
jebot

te das Bler tim Somumer und

Winter Mff dem Land ausge-
schenkt werden soll: Wir vevordnen, set-
zenw und, wollen mit dem Rat umserer
Lw«d&o/mft, dafs fort/ulm dberall im
Filrstentum Bayern sowohl W dem
Lande wie auch in unseren Stidten und,
Moirkten, die kene besondere OVW
dafiir haben, von Michaeli bis Georgi ein
Mafs bayrische = 1,069 Liter) oder ein
Kopf (halbkugelformiges Geschirr fir
Flissigkeiten, = nicht ganz eine Mafs)
Wikrung von Georgi bis Michaeli die
Mafs fir nicht mehr als drec teller
(Heller = qewdhnlich ein  halber
Pfenniq) bei Androhung wnten angefiih-
ter Strafe geqeben und ausgeschenkt wer-

den soll. Wo aber einer nicht nicht

E{l,i@ntmb 26008
ringhy BN 7 ialitits e origi- 2,

LTLODE [M‘*

HiFRGERTEN | LATERING

| Wirtshaus

Moirzen-, sondern anderes Bier brauen
oder sonstwie haben wiivde, soll er es kei-
Mafs ausschenken und verkaufen. Ganz
besonders wollen wiy, daﬁ fort/w'm allent-
halben in unseren Stidten, Maivkten und
auf dem Lande zwu keinem Bier mehr
Stiicke als allein Gersten, Hopfen und
Wasser verwendet werden. Wo jedoch ein
Gauwirt von etnem Blerbriu i unseren
Stidten, Miérkten oder W dem Lande
etnen, zwel oder drel Eimer (= enthilt
60 Mafs) BWWWWW-
schenkt an das gemeine Bauernvolk, soll
thi allein und sonst niemanden erlanbt
und, unwverboten sein, die Ma/ﬂ oder den
Kopf Bier um einen tHeller teurer als oben
vorgeschrieben ist, zu geben und auszu-
schenken.

Geqeben von Wilhelm 1V. Herzog in Bayern am
Georgitaq zw Ingolstadt Anno 1516

)




Hamel | SEETiHRANT I SrrGaure I LaTRInG |

Bier ist der Bewels, dass Gott uns liebt

Bieve vom Fass oﬂ%na Weine 02
Hoﬂn'w/ Om’ﬁmé' 04l 320 Vo
e a/ﬂ 750 WW
. We%éwgmder
Hoﬂmu/ Dunkelgold 04l 320 e 420
Ma/i 7,50
Kénigs Pilsener 03l 210 Z‘j;é albtvock Py
04l 280 ’ ¢
Scheurebe
Alster 03L 210 . e
04l 280 Rheinhessen, lieblich 4,20
: Pino grigeo
Diebels Alr 03l 210 YL
o4l 280 Italien, trocken 4,20
Alt—fW 03l 210 Rotwein
o4l 280 Dowy%lde/
Rhewnhessen, halbtvocken 4,50
Flaschenbierve Toopum,
Bétbmfjer alko/wﬁeo' 033L 2,10 Baden, trocken 4,50
IST Malta 0,33 (L W2,10 Merlot
. ofém;w . W"@” Italien, trocken 4,50
kristall 05 1830 Rosdil:
Hg‘a hell 05l 330 Ak i
/-feﬁ/ dunkel 05l 330 Portudgieser
ey e W bst, halbtrocken 4,50

Mko/w%eo' 05l 330




~7 . ( /
:‘_‘:-""""tiﬂi;;-i'.’l’ 1 "1{-{-!’.:{1.- J

| Wirtshaus
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PR Orageneft o2t
Glas Sekt feinherb 01 2,60 Apfelsaft 0.2l
Glas Prosecco 0,1, 2,80 Tranbensaft 0,2L
Piccolo Sekt, /M/Wb 0,2l 4,50 johambeermft 0,2L
Piccolo Prosecco 02l 4,80 Kirschsaft 0,2
Marting anemaﬁ 0,2
bianco/dry/rosso/d oro 2,50 Kirsch/Banane 0,4
Sherry dry/medivm/cream 2,50 Bitter Lemon 0,2L
Cynar auf Eis 3,30 Ginger Ale 0,20
Campare mit Orange 420
w0 | Warme Getrinke

Al/co/wﬁew Getvinke Tasse Kaffee
Cola, Fanta, Sprite 03l 210 Portion Kaffee

o#H 280 Tasse Hag
Cola L{q/u& 0,3L 2,10 Portion Haqg

o# 280 Heifse Schokolade
Apfelsaftschorle 03l 210 Egpresso

o4 280 Cappuccino
Christinen Brumnen Milchkaffee
classic, mediwm, still 0,250 1,70 Latte Macchiato
Christinen Brunmen mit Flavour (vanille oder Caramel)
medivm o7 400 Glas Tee

Portion Tee

Glas heifse Zitrone

2,00
1,70
2,60
2,60
2,30
2,30
3,50
7,90
7,90

1,70
3,00
1,70
3,00
2,60
1,80
2,10
2,60
2,60
3,70
1,60
3,00
1,60
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| Wirtshaus
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inr&tuo:m 2¢l Bitter
Wacholder 1,20 Bachwmann 1,90
Weizenkorn 1,20 Stichpimpuli 2,10
Apfelkorn 7,20 Kiimumerling 1,90
Johannishifer 7,70 Jigermedister 7,90
Fiirst Bismarck 1,90 Ramazzottt 1,90
Barwurz 2,00 Fernet Branca 7,90
Enzian 1,50 Fernet Menta 1,90
Gordon s Gin 1,90 Underberg 2,20
Bomwmerlunder 2,00 "
Malteser Kreuz 2,10 Obstbrinde
Jubili pr— 2,60 Obstler 38% 1,50
Lince Aqbwwit 2,60 2%50'/075 i 230
Bacardi Rum wuﬁ 2,00 . e e H00
9 Club 3 Jabore 2,20 Ku‘ffcl/wm:er .45 % 3,00
y Clus 7 Jahre 450 WilliamsChrist 45% 3,00
Smirnoff Wodka 2,00 Z".’%‘JWW‘” 55% H00
Ouns 170 Mambedmﬁwt 5% 3,00
720 il 210 Calvados 2,30
Irish, Cream Baileys 2,00 grappa 480
Amaretto 7,80 Bm&wg/: & W/ukkeys
Grand, Marnier 2,70 Mariacron 1,70
Sambuca 2,00 Asbach Uralt 7,90
Wodka mit Waldmeister 7,20 Remy Martin VS 3,50
Wodka mit Waldmeister Hennessy Vs 3,80
vanille und, Sahne 7,20 Johnnie Walker Red Label 2,30
Chivas Regal 3,50
Jim Beam 2,30
Tullamore Dew 2,50

alle Preise sind Ewvo-Preise




BESUCHEN SIE UNS WIEDER - EGAL WO:

Hotel | Restaurant | Biergarten | Catering

GASTRONOMIE

Bliicherplatz 6 - 32139 Spenge - Tel. 0 5225 / 87920
info@ziegenbruchs.de - www.ziegenbruchs.de

tézuc/v 3
LOUNGE \

Hotel | Restaurant | Biergarten | Carering ’

Ziegenbruch’s Lounge

Die perfekte Rdumlichkeit mit eigener
Theke, Tanzfldche und Buffetraum fiir
jeden Anlaf. Hauseigene Events finden

hier die gelungene Umgebung:

» Aprés Ski Party
e Cocktailparty

* Oldie-Night

* Bad-Taste-Party

Bei Nicht-Veranstaltungen unsere

Raucher-Lounge

im Sommer — Grillspass pur!

Kalt und warme Buffets von rustikal bis exklusiv.
Ob im privaten oder geschdiftlichen Bereich, ob im
kleinen oder grofSen Kreis und ganz gleich an
welchem Ort - wir begleiten Sie als Partner, um lhr
Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis werden zu

lassen. Fordern Sie uns. Wir zeigen’s Ihnen.

Restaurant AMBIENTA

Die perfekte Losung fiir besondere AnldfSe.
Ob Konfirmationen, Hochzeiten, Geburtstage
oder Jubilden - Sie finden hier eine stilvolle

Umgebung (10-45 Personen).

Mittwoch — Montag 17:00 — 24:00 Uhr - Sonntag zusditzlich 11:00 — 14:30 Uhr - Dienstag Ruhetag




